
Vorspeisen & kleine Gerichte	 €

	 1.	 Carpaccio vom Rinderfilet� 15,90
		  mit Rucola / gerösteten Pinienkernen / Parmesanhobel A J H 6 

	 2.	 Karamellisierter Ziegenfrischkäse � 15,90 
		  auf Rote-Beete-Carpaccio�
		  geröstete Walnüsse / Sesamdressing / Salatbouquet G H

	 3.	 Räucherlachstatar-Avocado-Wasabitörtchen � 17,90
	 	 auf Wakame-Algensalat G H�

	 4.	 Rösti „dreierlei Fisch“� 16,90
		  Räucherlachs / Shrimps / Matjesfilets  
		  Honig-Senfdillcreme / Preiselbeer-Meerettich / Radicchio-Saltbouquet B J 1 6

Suppen	 €

	 6.	 Kürbis-Curry-Cocossuppe� 7,90
		  geröstete Kürbiskerne und Kürbiskernöl A C G

	 7.	 Rindsbouillon vom Tafelspitz� 8,70
		  Gemüsejulienne / Eierstich / Udonnudeln / Frühlingslauch C I	

Salate	 €

	 8.	 Kleiner Salatteller bunt gemischt � 7,90
		  Balsamicodressing G I 6

	 9.	 Salatplatte mit gebackenen Putenbruststreifen     � 17,90
		  Blattsalate mit Tomaten- und Gurkenwürfeln 
      		  gebratene Champignons / geröstete Pinienkerne / Parmesanhobel  A G H J

	 10.	 Winterliche Blattsalate & Entenfilet� 19,30
		�  Tranchen von der Babarieente / Orangenfilets 

Granatapfelkerne /Orangen-Balsamicodressing A G H J

Zu allen Vorspeise und Salaten reichen wir frisches Baguette



Steak & Fleischgerichte	 €

	 13.	 „Brauerei Christ Pfanne“� 22,90 
		  Steaks vom Rind und Schwein / Speckstreifen / Kräuterbutter 
		  Röstkartoffeln / Sauce Bearnaise / kleiner Salatteller A G J I 2

	 15.	 Rumpsteak 250g vom Grill mit Kräuterbutter� 29,50
		  wahlweise mit Pfefferrahmsauce  
		  Bohnenbündchen und Röstkartoffeln A G J  I

	 16.	 Filetspitzen vom Rind & Schwein        � 27,90
		  frische Champignons in Sahnesauce / Kartoffelgratin 
		  kleiner Salatteller G I J

	 17.	 Barbarie Entenbrustfilet rosa gebraten� 24,00
		  Pfannengemüse / Teriyakisauce / gebackene WanTan  A C 

	 18.	 Gänsekeule an Orangen-Portweinjus� 29,90
	 	 Bratapfel / Apfelrotkohl / Kartoffelklöße G J I

	 19.	 Rindsroulade gefüllt mit Bacon, Zwiebeln und Gürkchen� 23,90
		  Apfelrotkohl und Kartoffelklöße J G 6  

	 20.	 Rehedelgoulasch an Steinpilz-Tortelacci� 24,90
	 	 wilder Brokkoli / Preiselbeerbirne A G J 6



Schnitzel	 €

	 22.	 Das Försterschnitzel� 18,90
		  Champignonrahmsauce / Pommes frites / kleiner Salat A C G J  I 
		  wahlweise mit zwei gebackenen Putenschnitzeln

	 23.	 Das Brauhausschnitzel� 18,90
		  Zwiebel-Dijonsenf-Sauce / Pommes frites / kleiner Salat A C G J  I

Fisch	 €

	 25.	 Pasta & Meer� 26,00
		�  Pasta Paccheri / Sherrykirsch-Tomatensauce  

Riesengarnelen 4 Stück / Parmesanhobel 
kleiner Salatteller A C G J  I

	 26.	 Lachsfilet auf der Hautseite gebraten� 24,90
		  Zucchininudeln und Tagliarini in Curry-Cocossauce 
		  kleiner Salatteller A  G J  6 

	 27.	 „Asia Bowl“ mit Udonnudeln vegan � 17,90
		  Paprika / Zucchini / rote Zwiebeln / Pilze / Teriyakisauce F

	 28.	 Vegetarisches Gemüserösti � 17,90
		  mit viel frischem Gemüse / Champignons / Paprika / Käse gratiniert 
		  kleiner Salatteller G A 3 

Dessert	 €

	 31.	 Zweierlei Mousse au Chocolat � 9,00
		  von weißer und dunkler Schokolade  
		  frischen Früchten und Himbeermarksauce G 6 2

	 32.	 „Heiße Liebe“ � 8,50
		  Bourbon Vanilleeis mit warmen Himbeeren, Baisersahne G 6

	 33.	 Schokoladentörtchen „Soufflé“ � 9,00
		  Salted Caramelleis / Himbeermarksauce / Früchte A G 6




